
MOJITO 
rhum, angostura, menthe fraîche, 

cassonade, citron vert

BLOODY MARY 
vodka, jus de tomate, citron,  

assaisonnement

GIN TONIC 
gin, indian tonic

CAÏPIRINHA 
cachaça, citron vert, cassonade

BRAMBLE 
gin, crème de mûre, sirop de canne, 

soda  

SPRITZ 
Aperol ou Campari, prosecco, soda, 

orange

GIN FIZZ 
gin, citron pressé, soda

NEGRONI 
Campari, Martini, gin

DAÏQUIRI 
rhum blanc, citron pressé,  

cassonade

MULE  
vodka ou gin, jus de citron,  

ginger beer

MARGARITA 
tequila, triple sec, citron pressé

ST-GERMAIN 
mousseux, liqueur de sureau, soda

APPLE MOJITO 
jus de pomme, menthe 

fraîche, citron vert,  
cassonade

PASSION 
purée de fruit de  

la passion, jus d’ananas,  
sirop de vanille

VERGER 
purée de poire, jus  
de pomme, citron,  

sirop de vanille

ESPRESSO MARTINI 
vodka, liqueur de café, expresso, sirop de sucre

MOJITO ROYAL 
rhum blanc, menthe fraîche, cassonade, citron vert, champagne

AMARETTO OU WHISKEY SOUR 
amaretto ou whiskey, jus de citron sirop de sucre, blanc d'œuf

PORNSTAR MARTINI 
vodka, citron vert, jus de fruit de la passion shot de champagne 

DÉLICE ÉNÉRGISANT · 6,5 
pomme, carotte, citron, gingembre

ÉCLAT D’AGRUMES · 6,5 
orange, carotte, citron, gingembre 

TONIC VITAMINE BOOST · 6,5 
pomme, carotte, kiwi, gingembre

STELLA  3,8  7 5
LEFFE BLONDE  4,5  8,5 7
IPA  4,5  8,5 7
PICON BIÈRE  4,5  8,5 7

COCA-COLA zero, PERRIER 33 cL  4,5
ORANGINA, SCHWEPPES 25 cL, NESTEA 33 cL 4,5
LIMONADE PRESSION  4,5

CAFÉ FRAPPÉ 33 cL  4,5
JUS DE FRUITS 33 cL orange, pamplemousse,  4,5 
abricot, pomme, ananas, tomate

ORANGE OU CITRON PRESSÉ  5
VITTEL  50 cL  5 1 L  6
SAN PELLEGRINO  50 cL  5 1 L  6

BOISSONS FRAÎCHES

JUS ULTRA FRAISBIÈRES

Happy Hours

· 10 ·
Signatures

Le comptoir

Happy Hours •  5 €Happy Hours •  5 € COCKTAILS
· 7,5 ·

25 cL 50 cL 50 cL

Happy Hours tous les jours
16h à 00h

COCKTAILS
Virgins · 6 ·



Beaujolais aoc
BROUILLY   7  22  33  
Au Pied des 2 Clochers

Côtes de Gascogne igp
DOMAINE DE PELLEHAUT  4,6  15  22 
Famille Béraut

Languedoc aoc                      
TERRASSES DU LARZAC  6,6  22  32 
Mollard et Fillon

PIC SAINT LOUP  8,5  25  35 
Château Lancyre

Pays d'Oc igp                      
CABERNET SAUVIGNON  6  19  28 
Les Jamelles

MOURVÈDRE   6  19  28  
Les Jamelles

Bordeaux aoc                   
BORDEAUX SUPÉRIEUR  6,6  22  32 
Château Guillot

GRAVES  9,3  30  45 
Château Crabitey

LALANDE DE POMEROL  11  36  52 
Château Moulin la Gravière

SAINT-ESTÈPHE        78 
Haut Marbuzet

SAINT JULIEN        55 
Duluc de Branaire

Vallée du Rhône aoc          
CÔTES DU RHÔNE  6  19  28 
M. Chapoutier

CROZES-HERMITAGE        49 
Guigal

Bourgogne aoc          
SANTENAY LE CHAINEY  10  34  50 
Claude Nouveau

POMMARD        78 
Maison Prunier Bonheur 

Bourgogne aoc
BOURGOGNE ALIGOTÉ 7  22  33 
Maison Henry

CHABLIS  8  24  35 
Domaine Heimbourger

SAINT-BRIS  8  24  35 
Bailly Lapierrer

SANTENAY LE CHAINEY  10  34  50 
Claude Nouveau

Côtes de Gascogne igp 
HIRONDELLE  4,5  15  23 
Colombard

ÉTÉ GASCON 5,4  18  27 
Famille Béraut

Alsace aoc 
RIESLING  8  26  35 
Sylvie Spliemann

Côtes de Provence aop
SOIF DE PAMPA 7  23  34

Pays d'Oc igp                      
CINSAULT-GRENACHE 6  18  27 
Domaine du Grand Chemin

PIERRE MIGNON Blanc de Blanc
12 euros le verre de 12cl - 75 la bouteille

Champagne

VINS
ROUGES

VINS
BLANCS

VINS
ROSÉS

LAGAVULIN SINGLE  
MALT · 12,5
NIKKA · 12,5

GLENMORANGIE · 12,5 
12 ans d'âge

CHIVAS REGAL · 7,5
JACK DANIEL'S · 7,5 

J&B · 6 

CAMPARI 4,5
PASTIS, RICARD 4,5

MARTINI rouge, blanc 4,5
PORTO rouge, blanc 4,5
KIR 4,5 
KIR ROYAL 12

APÉRITIFS
WHISKIES

15 cL 50 cL 75 cL 15 cL 50 cL 75 cL

4 cL

Prix nets en euros, service inclus. L’ abus d’alcool est dangereux pour la santé,  
à consommer avec modération.
Liste des allergènes disponible sur demande.



 

ŒUFS MAYONNAISE MAISON 5  
homemade mayonnaise eggs

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE  8,9  
À LA PARISIENNE 
parisian-style French onion soup

FOIE GRAS DE CANARD 14,9  
toast et chutney du moment 
duck foie gras, toast, and seasonal chutney

6 GROS ESCARGOTS DE BOURGOGNE 10,8  
6 burgundy snails

DEMI-CAMEMBERT AU LAIT CRU RÔTI  9,9  
pain grillé · roasted camembert, grilled bread

ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ 12 
toast et crème d’Isigny 
smoked salmon, toast, and Isigny cream

ŒUF DE PLEIN AIR POCHÉ AU FOIE GRAS  12  
parfumé à l’huile de truffe 
poached egg with foie gras, truffle oil

CLUB SANDWICH AU JAMBON ham club sandwich 16,5
CROQUE-MONSIEUR ham and cheese toast 13,5
CROQUE-MADAME ham and cheese toast with an egg on top  14,5
CHEESE CLASSIQUE classic cheeseburger  18,5
BLUE CHEESE blue cheese burger  18,5
CHEESEBURGER DU ROBINET D'OR 20  
200g de bœuf, oignon, cheddar, tomme, cornichon,  
bacon, œuf au plat · beef 200g, onion, cheddar, tomme cheese,  
gherkin, bacon, fried egg

  Les burgers sont faits avec  
  du pain bio et du bœuf Aubrac. 

Our burgers are made with  
  organic bread and Aubrac beef.

tous servis avec frites maison et salade 
served with homemade fries and salad

BURGER, FRITES 
ou

ESCALOPE DE SAUMON,  
PURÉE MAISON 

burger, chips or salmon fillet, 
potato mash

FAÇON CÉSAR · 16,5 
salade, anchois, croûtons, poulet pané, parmesan 

salad, anchovies, croutons, breaded chicken, parmesan

NORDIQUE · 18,5 
gambas, saumon fumé, toast, avocat, concombre  

prawns, smoked salmon, toast, avocado, cucumber 

PÉRIGOURDINE · 19,5 
gésiers, lardons, œuf poché, foie gras, toast, pommes  

sautées à l’ail · gizzards, bacon, poached egg, foie gras, 
toast, garlic sauteed potatoes 

 Tous nos plats sont faits maison, préparés et mijotés sur place par nos chefs passionnés.
All our homemade dishes are prepared and simmered on-site by our passionate chefs.

BOULE DE GLACE  
ou

UN DESSERT AU CHOIX 
À LA CARTE 

scoop of ice cream or a 
dessert of your choice

BOISSON 
drink

CHARCUTERIE ARTISANALE 16,5 
DE LA MAISON CONQUET 
deli meat platter

FROMAGE AOP cheese platter 16,5
MIXTE mixed platter 16,5
PLANCHE DU ROBINET D’OR 25 
gésiers, lardons, manchons de canard, 
foie gras, toast, pommes sautées à 
l’ail et au persil · gizzards, bacon, duck 
drumsticks, foie gras, toast, garlic and 
sauteed potatoes

La cuisine

BURGERS
& SANDWICHS

ENTRÉES

KIDS
Spécial

P 
L 
A 
N 
C 
H 
E 
S

SALADES REPAS

· 10 ·

La cuisine est 
ouverte de

11h à 23h



BAS ARMAGNAC CHÂTEAU LAUBADE
COGNAC CAMUS VSOP

CALVADOS CHÂTEAU DUBREUIL
VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC

POIRE WILLIAMS
GRAND MARNIER

COINTREAU, BAILEYS, GET 27-31
CHARTREUSE

ZACAPA, DIPLOMATICO

EXPRESSO 2,2  
DÉCAFÉINÉ

DOUBLE EXPRESSO, 
DÉCAFÉINÉ 4,4 
CAFÉ CRÈME,  
DÉCAFÉINÉ 4,0
IRISH COFFEE 8,5

THÉ, INFUSION 4 
CAPPUCCINO 4,5 

GROG AU RHUM 6 

CHOCOLAT  
DU ROBINET D’OR 4,5

CAFÉ OU  5 
CHOCOLAT VIENNOIS

 

ASSORTIMENT DE FROMAGE AOP  9  
selection of AOP cheeses

PROFITEROLES AU CHOCOLAT CHAUD  8,9  
crème glacée vanille 
hot chocolate profiteroles with vanilla ice cream 

CHEESECAKE AU SPÉCULOOS  8,9  
speculoos cheesecake

COUPE DE FRUITS DE SAISON seasonal fruit bowl 8,9 

CAFÉ GOURMAND coffee with sweet treats 9,9
CRÈME BRÛLÉE à la vanille bourbon 8,9 
bourbon vanilla crème brûlée

TARTE FINE AUX POMMES 8,9  
glace caramel au beurre salé 
apple tart with caramel ice cream

MOELLEUX AU CHOCOLAT NOIR  8,9  
crème glacée vanille 
dark chocolate lava cake with vanilla ice cream

ÎLE FLOTTANTE  8,9 
crème anglaise · floating island with vanilla custard

PIÈCE DU BOUCHER DE RACE 18,5  
sauce au poivre, frites maison · grilled beef steak, pepper sauce, homemade fries

CONFIT DE CANARD pommes sautées à l’ail et persil · duck confit, pan-fried potatoes with garlic and parsley 18,5 

TARTARE DE BŒUF PRÉPARÉ MINUTE  18 
frites maison et salade · knife-cut beef tartare, homemade fries and salad

CHOUCROUTE STRASBOURGEOISE  24 
saucisse fumée et de Strasbourg, échine, poitrine fumée, pommes anglaises 
Strasbourg-style sauerkraut with smoked sausage, pork shoulder, smoked bacon, and potatoes

NOIX D’ENTRECÔTE BLACK ANGUS ~350 g, frites maison · Black Angus ribeye steak ~350g, homemade fries 29,5
ANDOUILLETTE AAAAA 18,5 
sauce moutarde, pommes sautées · AAAAA andouillette sausage, mustard sauce, pan-fried potatoes

TARTARE DE SAUMON MARINÉ AU CITRON VERT  22 
frites maison et salade · marinated salmon tartare, homemade fries, and salad

PÊCHE DU JOUR légumes de saison sautés à l’huile d’olive · fish of the day, sauteed seasonal vegetables with olive oil  18,5 
POULET FERMIER RÔTI 17,5  
jus de cuisson, pommes sautées à l’ail · roasted farm chicken, cooking juice, garlic pan-fried potatoes

SAUCISSE AU COUTEAU DE LA MAISON CONQUET 17 
purée maison · traditional knife-cut sausage from, homemade mashed potatoes

PLATS

Prix nets en euros, service inclus. L’ abus d’alcool est dangereux  
pour la santé, à consommer avec modération.
Liste des allergènes disponible sur demande.

DESSERTS

CAFÉ OU CHOCOLAT 
LIÉGEOIS · 8,5  

coffee or chocolate ice 
cream, whipped cream

COUPE COLONEL · 9,5  
sorbet citron, vodka 

 lemon sorbet with vodka

DAME BLANCHE · 8,5 
glace vanille, sauce  

chocolat, crème fouettée 
vanilla ice cream, chocolate 

sauce, whipped cream

COUPE 3 BOULES · 7,9 
saveurs* au choix 

3 scoops of your choice 

Viandes de race soigneusement sélectionnées Carefully selected premium breed meats

· 8,5 ·& LIQUEURSALCOOLS, DIGESTIFS 

CAFÉTERIE

*saveurs : vanille, chocolat, café, fraise, pistache, caramel, citron, cassis, framboise 
vanilla, chocolate, coffee, strawberry, pistachio, caramel, lemon, blackcurrant, raspberry

Coupes glacées


